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De tot en treuen petroli. I de tot en 
fan una festa. I així ho demostren 
amb els aplaudiments i les abraça-
des quan la Inés Cucalón i la Judith 
Pinyol travessen la porta de l’Àgora.  

■■  Obrir la mirada 

La Inés va estudiar disseny gràfic a 
l’Elisava i la Judith és alumna de dis-
seny multidisciplinari de la BAU, i 
són dues de les estudiants amb qui les 
metzineres van treballar colze a col-
ze durant els mesos que va durar el 
projecte. “És molt difícil definir què 
vam aprendre. Crec que al final el que 
hem après és a canviar la mirada. Pot 
sonar tòpic, però des d’aquest projec-
te ja no he tornat a veure igual el dis-
seny ni el Raval, ni les dones que em 
trobo pel carrer ni cap col·lectiu –as-
segura la Judith–. Aquí vam vincular 
un procés creatiu amb les usuàries. 
Per a mi va ser el primer projecte on 
treballava així”. La Inés coincideix 
amb la seva companya: “Jo estava a 
quart, a punt d’acabar la carrera. A la 

universitat et diuen que el disseny és 
una cosa humana, que has de disse-
nyar per a persones, però al final fas 
un producte per vendre i et perds 
aquest vessant. Crec en el disseny i 
penso que es poden fer coses bones, 
amb el disseny. Per què no fer-lo ser-
vir per canviar coses? Ni que siguin 
coses petites”.  

■  Més enllà de Papanek 

Sentint la Inés i la Judith, l’Anaïs 
Esmerado, impulsora de Disseny 
per la inclusió, dona per assolits els 
objectius de la iniciativa. “Aquest 
projecte és una recerca per enten-
dre què és el disseny social. A la 
universitat es parla molt de Victor 
Papanek o d’Ezio Manzini, però hi 
ha molta teoria i poca pràctica”, 
diu. Papanek va ser un dels pioners 
del disseny contemporani que feia 
una crida per a la inclusió, la jus-
tícia social i la sostenibilitat. Per 
a Manzini, la indústria tal com la 
coneixem és un paradigma acabat, 
produir objectes és una tasca del 
passat i la seva perspectiva posa el 
subjecte –i no l’objecte– al centre 
del debat.  

“En aquesta segona edició del 
projecte, que finalitzarà al juny, se-
guim treballant el disseny social, 
amb projectes on es pot aplicar i en-
tendre-ho realment”. Tot i que les 
metzineres, la Inés i la Judith 
s’haurien tornat a tirar a la piscina, 
han cedit el testimoni a altres 
alumnes de disseny, persones amb 
discapacitat visual de l’ONCE i per-
sones en reinserció social peniten-
ciària de l’associació Càritas. “Pe-
rò si ens deixen tornarem, eh! 
Que això és com la cervesa, sem-

pre t’has de beure la penúltima, mai 
l’última!”, diu de broma una de les 
metzineres.e

Reptes 
“Sempre m’havien dit que soc 
puta i ja està. Mai ningú m’havia 
donat responsabilitats “ 
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El xef VVíctor TTorres, el més jove d’Es-
panya que ha aconseguit una estrella 
Michelin, ja forma part de Quirat, el 
nou espai gastronòmic de l’Hotel In-
tercontinental de Barcelona, un dels 
últims cinc estrelles de la ciutat. For-
jat als fogons del restaurant Les Mag-
nòlies d’Arbúcies, Torres capitanejarà 
a la capital catalana aquest projecte, 
que ofereix “una interpretació d’autor 
sobre la terra i els seus productes, mit-
jançant una carta de plats que respon 
a les diferents temporades”, tal com 
expliquen els responsables. 

Per al nou establiment, Torres ha 
ideat una carta que inclou propostes 
elaborades amb productes de proveï-
dors de proximitat “que respecten els 
cicles de la vida animal i vegetal”. Per 
exemple, hi ofereix plats com l’arròs 
melós de pollastre de corral i esparde-
nyes; el peix de llotja semicurat amb 
aigua de tomàquet i cítrics, i el iogurt 
amb cogombre, api i oli. La seva pro-
posta, accessible cada nit de dimarts 

a dissabte, la defineixen com una expe-
riència basada en la simplicitat del que 
és autèntic en un entorn sofisticat. 
“Volem que Quirat es converteixi en 
un referent gastronòmic a la ciutat i 
per això tant el meu equip com jo ve-
nim amb moltes ganes de portar a Bar-
celona la cuina que hem estat fent a 
Les Magnòlies, basada en l’excel·lèn-
cia del producte i la puresa de sabors”, 
ha explicat el xef, que va rebre la dis-
tinció de la Guia Michelin el 2018, 
quan només tenia 25 anys. 

El seu menú llarg, que comença 
amb un taco d’api amb fresa de truita 
de riu i inclou plats com ostres amb 
clorofil·la i espàrrec blanc amb cocot-
xes de lluç, té un total de 12 temps i 
costa 110 euros. El restaurant també 
ofereix un menú de 9 temps que surt 
per 70 euros per persona, sempre amb 
les begudes a part. 

Intercontinental Barcelona, que ha 
aconseguit les cinc estrelles després 
d’una reforma feta durant la pandè-

mia, va obrir les portes a finals del 
2021 a Montjuïc, a la cantonada que 
formen el carrer Lleida i l’avinguda 
Rius i Taulet. Anteriorment anome-
nat Crown Plaza, l’hotel –de 273 habi-
tacions– té unes bones vistes sobre la 
ciutat i el MNAC. 

El ‘brunch’ de l’Arrel 

A banda de la proposta de Torres, 
aquest cinc estrelles del grup britànic 
IHG ofereix un brunch que està tenint 
un gran èxit al seu altre restaurant, 
anomenat Arrel. La seva proposta do-
minical inclou des de clàssics com els 
ous Benedict i el pollastre amb gofres 
i xarop d’auró fins a plats més innova-
dors com truita d’ostres del delta de 
l’Ebre i uns ous trencats amb llamàn-
tol. El xef d’Arrel és MMarcos Sierra. El 
brunch només s’ofereix un cop al mes, 
costa 65 euros per persona i té dues 
parts, una centrada en un bufet lliu-
re i l’altra en què els plats a escollir se 
serveixen a taula.e

Víctor Torres aterra a Quirat

Salma Hayek, substituta d’urgència al nou film de ‘Magic Mike’
SSalma Hayek s’incorporarà al 
repartiment de la pel·lícula Magic 
Mike’s last dance, el tercer lliurament 
de la famosa saga protagonitzada per 
Channing Tatum. L’actriu tindrà el 
paper que havia d’interpretar TThandie 
Newton, que ha hagut d’abandonar la 
producció, segons un comunicat difós 
aquest dimecres per l’estudi Warner 
Bros Pictures. Es coneixen pocs 
detalls de la cinta, més enllà que 
Tatum tornarà al paper de stripper que 
li va donar la fama a Magic Mike 

(2012). Aquest primer lliurament  
es va convertir en un fenomen 
internacional al relatar la història  
d’un grup de ballarins exòtics amb 
cossos esculturals que fan embogir el 
públic de Florida, i que es basava en 
les experiències personals de Tatum. 
El nou film estarà dirigit per SSteven 
Soderbergh, que ja va estar a càrrec de 
la primera pel·lícula però que per a la 
segona –Magic Mike XXL– va delegar 
les funcions de director a GGregory 
Jacobs.e
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